
 
Für die Erweiterung unseres Teams suchen wir zum nächstmöglichen Zeitpunkt motivierte, 
aufgeschlossene kommunikative Kolleginnen und Kollegen, die eine große Leidenschaft für die Arbeit 
als Gastgeber verspüren. 
 
Koch (m/w/d) 
in Voll- und Teilzeit 
 
Wir bieten 
• einen sicheren, ganzjährigen Arbeitsplatz an einem der schönsten Urlaubsorte 
• eine familiäre Atmosphäre in einem motivierten, jungen Team 
• Einarbeitung in einem qualifizierten Team mit einem lockeren Arbeitsklima 
• abwechslungsreiches Aufgabengebiet  
• Gehalt nach Vereinbarung 
• Sonn- & Feiertagszuschläge 
• geregelte Arbeitszeiten mit einer 5-Tagewoche mit detaillierter Zeiterfassung 
• keine Teilschichten 
• Mitarbeitervorteile im Haus und in unseren Partnerhotels 
• Hilfe bei der Wohnungssuche/Personalzimmer kann gestellt werden 
 
Ihre Hauptaufgaben 
• zubereiten von Speisen mit frischen Produkten und kreatives Anrichten  
   im à la Carte- und Veranstaltungsbereich 
• Sicherung einer gleichbleibend hohen Qualität der Speisen 
• Ausführen sämtlicher Aufgaben und Mise en Place Vorbereitung in Ihrem Bereich 
• Warenannahme, Qualitätsprüfung und Dokumentation 

• Verantwortung für die Sauberkeit und Einhaltung der HACCP Standards 
• Anleiten von Küchenhilfen und Auszubildenden  

 
Das bringen Sie mit 
• eine abgeschlossene Ausbildung zum Koch/ zur Köchin und haben eine Leidenschaft für gute Küche 
• Sie sind innovativ, kreativ, begeisterungsfähig, belastbar und flexibel 
• ein hohes Maß an Verantwortungsbewusstsein und Zuverlässigkeit 
• Sie arbeiten gerne selbstständig und eigenverantwortlich 
 
Wir freuen uns darauf Sie kennenzulernen! 
 


