
Slow Food – genussvolles, bewusstes, regionales und saisonales Essen. 
Aus diesem Grund kommen unsere Rohprodukte überwiegend aus der Region. So kommt 
das Fleisch vom Bauern, gegenüber der Gaststätte. Das Wild erhalten wir von befreundeten 
Jägern aus Baunatal. Das Gemüse, kaufen wir bei Bauern aus der Region ein. 
Wir verwenden keine Geschmacksverstärker oder Zusatzstoffe!
Neben der Standardkarte gibt es bei uns auch eine Saisonkarte (wie z.B. Spargelsaison, 
Wildsaison, uvm. ), sowie vegetarische und vegane Gerichte.

Zum Nachmittagskaffee oder aber auch zum Dessert bieten wir Ihnen ausschließlich  
hausgebackene Kuchen und Torten an.

Der fair gehandelte „Großenritter Domkaffee“ und  
„Großenritter Espresso” wird exklusiv für uns  
von der Kaffeemanufaktur Röstrausch in Gudensberg  
aus den besten fair gehandelten Kaffees frisch gemischt 
und geröstet. 

Sie können diesen auch exklusiv bei uns erwerben!

Wir stehen für genussvolles, bewusstes, 
regionales und saisonales Essen. 

Wir bieten:
•	 Neben vielen vegetarischen und veganen  

 Gerichten auch Fleischgerichte aus Oma’s Küche
•	 hausgemachte Kuchen und Torten 
•	 den Großenritter Domkaffee

•	 Lieferungen von Buffets aller Art

Großenritter

 Domkaffee
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In der Dorfmitte von Großenritte, einem Stadtteil von Baunatal, liegt  
gegenüber der Kreuzkirche die Gaststätte „Humburgs Eck“ - früher bekannt 
als das Großenritter Domkaffee. Bis Ende der 1980ziger Jahre war es die 
Metzgerei mit angeschlossener Gaststätte der Familie Humburg.

Der Gastraum bietet Platz für bis zu 40 Personen. 
Bei schönem Wetter gibt es ca. 20 Sitzplätze im Biergarten.

Ob Geburtstag, Taufe, Vereins- oder Firmenfeier finden Sie hier 
den geeigneten Ort für Ihre Veanstaltung. 
Gerne unterstützen wir Sie bei Ihrer Planung.

Hallo!

Wir sind Matthias Eskuche und Tobias Papra  
und bewirtschaften seit 2012 das Humburg´s Eck. 

Unser Leitwort ist „Amo Vitam“ was soviel bedeutet wie „Ich liebe das 
Leben!“. 
So steht unser Humburg’s Eck für genussvolles, bewusstes, regionales 
und saisonales Essen. Alle Speisen werden von uns frisch zubereitet, 
was auch mal etwas länger dauern kann. 
Das Warten lohnt sich. – Versprochen!
Im Jahr 2015 wurden wir deshalb in den Genussführer von SlowFood 
Nordhessen aufgenommen und werden jährlich prämiert.

Wir und unser Team würden uns freuen Sie 
im Humburg‘s Eck begrüßen zu dürfen!

Zum Lokal

Bahnhofstraße 1
34225 Großenritte
Tel: 05601-9689696

Wir 
freuen uns 
auf Ihren 
Besuch!

Matthias Eskuche 
&  Tobias Papra


